
      Abendkarte,    Sonntag, 17. März 2024 

  

Weinempfehlung:  

•Grüner Veltliner Selektion 2020 

 Zuschmann-Schöffmann, Martinsdorf,  NÖ 

1/8 

5,90 

  

Vorspeisen  

•Kalbsrahmbeuschel mit 

Serviettenknödel 

 

10,20/13,50 

•Kalter Schweinsbraten mit Senf, Kren und 

hausgemachtem Schwarzbrot 12,50 

•Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und 

Kapernbeeren 12,50 

•Lauwarmes Welsfilet in Dill- Paradeiser-

Oberssauce mit hausgem. Bärlauch-Weißbrot 12,50 

•Frischkäse- Kernöl  Mousse mit Basilikum 

Pesto und hausgemachtem Weißbrot 

 

10,80 

•Gemischte Blattsalate  

 mit Apfelessig-Kernöl oder Balsamico-Olivenöl 

 

6,50 

  

Suppen  

•Rindsuppe mit zweierlei Einlage    4,90 

•Paprika- Brotsuppe 5,20 

•Bärlauchcremesuppe 5,20 

  

  

  

  

 
 
 
Preise in EURO inklusive aller Abgaben       

Speise-und Getränkekarte mit Allergenkennzeichnung liegt im Lokal auf 
 

 

 

Hauptspeisen  

•Curry- Gemüselinsen mit Semmelknödel 13,50 

•Penne mit Kürbissauce, Rucola und Grana 13,50 

  

•Im Ganzen gebratener Saibling  

(Gut Dornau) mit Rucola-Erdäpfelgröstl 24,50 

  

•Filetsteak vom Waldviertler Rind mit 

Süßkartoffel- Wedges und Speckfisolen 33,50 

•Vanillerostbraten mit Braterdäpfel 21,50 

•Gebackenes Hühnerschnitzel mit Erdäpfel-

Blattsalat 

 

16,50 

•Gebackenes Schweinsschnitzel mit Erdäpfel-

Blattsalat  

 

14,90 

•Chili con Carne mit hausgemachtem 

Weißbrot 

 

16,50 

•Erdäpfelgulasch mit Braunschweiger und 

Rahm 

 

14,90 

Desserts  

•Schokokoch mit Weichselragout 7,20 

•Sauerkirschen- Eierlikörkuchen mit 

Vanilleeis 

 

6,50 

•Eierlikörmousse mit Fruchtsauce 7,20 

•Grießknödel mit Tobleronefülle in 

Butterbrösel mit Holunderbeerenragout 

 

8,50 

•Apfel-Birnenstrudel mit Schlagobers  5,20 

  

•Käseteller mit Zwetschken-Chili-Marmelade 

und hausgemachtem Schwarzbrot  

 

9,80 

  


